
MITTAGSKARTE
Montag bis Samstag 11:30-14:30 Uhr (außer an Feiertagen)

Menü A Gebratene Udon Nudeln Hongkong Art 港式炒乌冬  12,90 €

 Sommer Salat mit hausgemachtem Caesar Ponzu Dressing                       
 Udon Nudeln | Gemüse der Saison | Tofu 

Menü B Frisches gebratenes Gemüse (Vegetarisch) 炒斋菜 12,90 €                                          

 Sommer Salat mit hausgemachtem Caesar Ponzu Dressing
 Shimeji Pilze | grüner Spargel | braune Pilze | Shitake | Reis                                         

Menü C Gebackene Teriyaki Chicken 照烧鸡饭 13,90 €  

 Sommer Salat mit hausgemachtem Caesar Ponzu Dressing
 Hähnchenkeule | Gemüse der Saison | Reis

Menü D Kung Bao Chicken 宫保鸡丁 13,90 € 

 Sommer Salat mit hausgemachtem Caesar Ponzu Dressing
 Hähnchenkeule | Erdnuss | Gemüse der Saison | Reis

Menü E Gebratene Udon Nudeln mit Rindfleisch  15,90 €

 Sommer Salat mit hausgemachtem Caesar Ponzu Dressing                       
 Udon Nudeln | Gemüse der Saison | Rindfleisch

Menü F Teriyaki-Lachs 照烧三文鱼 17,90 €

 Sommer Salat mit hausgemachtem Caesar Ponzu Dressing
 Lachsfilet | Gemüse der Saison | Reis

Menü G Daily Chef Special  厨师推荐 11,90 €

Bei Menübestellung erhalten Sie einen Panna Cotta und einen Espresso für 3,50 Euro.



                                                               SUPPE 汤
 
Pilzsuppe 菌菇汤 6,50 €   
Shiitake| Shimeji Pilze | Enoki Pilze | Edamame

Wan Tan Suppe  云吞汤 8,50 €
Wan Tan | Garnelen| Seetang | Frühlingszwiebel        
                                             

                                           VORSPEISEN 冷盘 

Spinat und Glasnudelsalat    8,50 €菠菜粉丝沙拉
Spinat | Glasnudel | Gurke | Karotten | hausgemachte Sesam-Essigsoße

Gezupftes Hühnerfleisch mit Julienne Gemüse 凉拌鸡丝 9,50 €
Hühnchen | Gurke | Algen | Sesam | Sesamsoße 

Rindfleischsalat 牛肉色拉 10,50 € 
Rinderfilet | Karotten | Shitake | Cashewnuss | Zitronengras-Fischsauce 

Krabbenbällchen mit Wasabi-Senf-Soße 芥末虾球  10,50 €
Garnelen | Kaviar | Gemüse der Saison | hausgemachte Wasabi-Senf-Soße 

Jakobsmuscheln mit Zitronensoße 柠檬扇贝  12,50 €
Jakobsmuschel | Gemüse der Saison | hausgemachte Zitronen-Sojasoße 

Geschmorter Octopus 焗八爪鱼   12,50 €
Octopus | Gemüse der Saison | Balsamico Salatsauce

                               

                                     HAUPTSPEISEN Vegetatisch 正餐素菜

Frisches gebratenes grünes Gemüse 青鲜小炒  14,90 €
Grüner Spargel I Shiitake I Shimeji Pilze I Buchenpilz I Choy Sum

Hausgemachter Sautéed Tofu  家常豆腐  14,90 €
Gemüse der Saison I Tofu I Frühlingszwiebel I Karotten I Gin-an Soße

Gebratene Udon Nudeln nach Hongkong Art港式炒乌冬  14,90 €
Gemüse der Saison                   

                                           



                                                        HAUPTSPEISEN  正餐

Geschnetzeltes Schweinefilet in pikanter Chilli-Soße 鱼香肉丝 15,90 €
Judasohr |grüne Spitzpaprika|Schweinefilet|Bambus|Chili-Soße

Kung Bao Chicken 宫保鸡丁 16,90 €
Hähnchenkeule|Gemüse der Saison|Erdnuss|Cashewnuss 

Gebratene Udon Nudeln nach Hongkong Art 港式炒乌冬
Gemüse der Saison + Hühnerfilet | Rinderfilet | Meeresfrüchte         
                                                                                               16,90  /  19,90  /  20,90 €

Gebackene Ente mit hausgemachter Soße 家常烤鸭 21,90 €
gebackene Ente|Gemüse der Saison|hausgemachte Enten-Soße

Gebratene und anschließend geschmorte Garnelen干烧明虾 21,90 €
Garnelen|Gemüse der Saison|hausgemachte Süß-Sauer-Soße

Rinderfiletschnitzel nach SHANGHAI-Art 上海炸牛排  23,90 €
Rinderfilet|Gemüse der Saison|Currysoße 

Gedünsteter Kabeljau 清蒸鳕鱼  23,90 €
Kabeljau|Gemüse der Saison|Schnittlauch|Ingwer Julienne|Sojasoße 

Teriyaki-Lachs mit Zitronensoße 柠檬照烧三文鱼  23,90 €       
Lachs|Gemüse der Saison|Zitrone-Teriyakisoße  

Ginkgo Signature Dish Gebackene Ente 银杏招牌烤鸭  29,90 €
Gebackene Ente|Gemüse der Saison|Peking Ente-Soße
                                           

                                                                         DESSERT 甜品

Crème brûlée 法式林莓焦糖布丁配新鲜时令水果 7,50 €
Mit frischen Waldbeeren|Obst der Saison

Panna Cotta 意式草莓奶冻配新鲜时令水果  6,50 €
Mit Erdbeersoße|Obst der Saison

Mochi Eis  麻糬冰激凌配新鲜时令水果  6,50 €
Obst der Saison

Grüner Tee Eis  绿茶冰激凌配新鲜时令水果  6,50 €
Obst der Saison

Mango Sago  芒果西米露配新鲜时令水果  6,50 €
Obst der Saison



APERITIFS

Ginkgo Spritz I Lycheesirup I Prosecco Rosé 0,3l|6,80 €

Mojito I Rum I Lemon I Minze  0,4l|7,80 €

Mojito (Alkoholfrei) I Lemon I Minze 0,4l|6,80 €

Aperol Spritz I Aperol I Prosecco I Orange 7,1 0,3l|6,80 €

Hugo I Holundersirup I Prosecco I Minze  0,3l|6,90 €

Campari Orange I Campari Soda 0,2l|5,90 €

Gin-Tonic 0,2l|5,90 €

Glas Crémant Brut I Cave de Lugny 0,1l|6,50 €

Glas Crémant Rosé I Cave de Lugny 0,1l|6,90 €

Glas Prosecco I DOC Frizzante 0,1l|3,90 €

Glas Riesling Sekt I trocken 0,1l|3,90 €

                                                ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

Adelholzener  spritzig 0,25l|2,80 €    0,75l|6,20 €

                           naturell 0,25l|2,80 €    0,75l|6,20 €

Coca-Cola I Coca-Cola Zero 1,3,4 0,33l|3,50 €

Sprite2 I Mezzo Mix 1,2,3,4  I Fanta 1,3  0,33l|3,50 €

Paulaner Spezi 1,2,3,4 0,33I|3,20 €

Wölfra
(Apfelsaft I Orangensaft I Johannisbeere Schwarz I Maracuja-Nektar Saft) 0,2l|3,00 € 

Wölfra Fruchtschorlen
(Apfel naturtrüb I Johannisbeere I Mango I Maracuja I Rhabarber ) 0,33l|3,50 € 

Fuze Tea (Pfirsich I Zitrone) 0,33l|3,50 €

1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoffe | 3 Antioxidationsmittel | 4 koffeinhaltig | 5 chininhaltig | 6 Süßungsmittel

7 Zitronensäure | 8 Milcheiweiß



                                                                      BIERE

Paulaner Münchner Hell vom Fass  0,4l 3,60 €      0,5l 4,80 €| |

Paulaner Münchner Hell Alkoholfrei 0,5l 4,80 €|

Thurn und Taxis Pilsener 0,3l|3,90 €

Paulaner Hefe-Weißbier  0,5l 4,90 €|

Paulaner Hefe-Weißbier Alkoholfrei 0,5l 4,90 €|

Paulaner Hefe-Weißbier Dunkel 0,5l 4,90 €|

Paulaner Natur Radler  0,5l 4,80 €|

Paulaner Natur Radler Alkoholfrei 0,5l 4,80 €|

Tsingtao Bier 0,3l 4,20 €|

                                                                    KAFFEE

Espresso 4 2,90 €

Espresso Macchiato 4 3,30 €

Doppelter Espresso 4 4,20 €

Kaffee 4 3,50 €

Cappuccino 4,8 3,90 €

Latte Macchiato 4,8 3,90 €

                                                                        TEE

Oolong Tee 3,5 € Tasse        4,5 € Kanne (Peach/Osamthus) 0 | 0 |

Jasmin Tee  3,50 € Tasse        4,50 € Kanne| |

Schwarzer Tee   3,50 € Tasse        4,50 € Kanne(Lychee) | |

Früchte Tee  3,50 € Tasse        4,50 € Kanne| |

1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoffe | 3 Antioxidationsmittel | 4 koffeinhaltig | 5 chininhaltig | 6 Süßungsmittel

7 Zitronensäure | 8 Milcheiweiß



                                                   OFFENE WEISSWEINE

Riesling feinherb QbA 0,2l|5,90 €
Grüner Apfel I Zitrus I Aprikose I Ausgewogene Säurestruktur

Grauburgunder trocken QbA  0,2l|5,90 €
Zarte Honigmelone I klare Aromen I Birnen I Zitrussäure 

Pinot Grigio trocken delle Venezie DOC 0,2l|5,90 €
Duft nach Apfel I Birne I Zitrusnoten I Frische Säure  

Lugana trocken  DOC 0,2l|5,90 €
Feinfruchtig I frisch mit einer lebhaften I  gut eingebundenen Säure

                                                           OFFENE ROTWEINE

Merlot Terre Siciliane IGT 0,2l|5,90 €
halbtrocken I Fruchtig I milde Gewürze I herbes Finale 

Primitivo Puglia IGT 0,2l|5,90 €
halbtrocken I Duft nach dunklen Beerefruchten I rauchige Noten                               

Cabernet Sauvignon Terre Siciliane IGT 0,2l|5,90 €
Trocken I Saftig I gute Struktur I Duft nach Johannis- und Blaubeeren

                                                      ROSÉ & WEINSCHORLE

Rosato Puglia IGT  0,2l|5,90€
halbtrocken I Fruchtig I frisch I harmonisch 

Weinschorle  0,2l|3,60 €

                                                                   DIGESTIF

Ramazotti|Jägermeister|Williams Birne 2 cl|3,50 €
 4 cl|6,80 €

Rosenschnaps 54%|Bambusschnaps 46% 2 cl|3,50 €
 4 cl|6,80 €



                                               PERL- & SCHAUMWEIN 0,75l

Prosecco I Spumante DOC Treviso Extra Dry 26 € 

Crémant I Brut I Cave de Lugny  38 €

Crémant I Rosé I Cave de Lugny 42 € 

Champagne I Veuve Pelletier 38 €

Champagne I Mailly Grand Cru é 78 €  Ros

Champagne I Mailly Grand Cru Brut Reserve 76 € 

                                                  ROSÉ FLASCHEN  0,75l

Rosé Weingut Steitz 19 €
Fruchtbombe I süffig I trocken I Rheinhessen

Spiegel Rosé Weingut Polz 23 €
Frische I Saftigkeit I Trinkanimo I Südsteiermark

Merlot Rosé „Edition“ Pays d´Oc IGP  18 €
Fruchtiger Antritt am Gaumen I Aromen von Kirschen, Himbeeren

Passivento Rosato Terre Siciliane IGT  20 €
Herrlich frischer I abgestimmte Säure I trocken



                                               WEISSWEIN FLASCHEN 0,75l

Weißburgunder Johannes Kopp  18 €
Black Forest Heritage I Baden I trocken 

Riesling  Metzger  23 €
Typisch pfälzische I harmonisch I trocken

Der Scheurebe Spiess   21 €
Scheurebe fruchtig I Exotisch I peppiger Säure

50HL Riesling Vollmer  24 €
Intensive Fruchtaromen I mineralischer Säure I Spätlese trocken

Gelber Muskateller Südsteiermark DAC 31 €
helles Grüngelb I florale Aromatik I Weingut Erich & Walter

Sauvignon Thiery Weber 26 €
helles Gelbgrün I saftig I zitroniger Touch I Kremstal

Chardonnay Louis Jadot Bourgogne 38 €
Balance I zarter Cremigkeit I aromatischer Frische I Burgund

Chablis Louis Jadot 48 €
Feine Säure I strohgelb I grazilen Körper I Burgund

Verdejo Rueda DO Bodegas Ramon Bilbao 21 €
Hellen strohgelb I köstlichen Aromen I trocken 

Falanghina DOC  Ca´die Lupi  19 €
Frischen Zitrusnoten I mineralischen Nuancen I trocken

Lugana DOC Cecilia Beretta 28 €
feinfruchtig I frisch I gut eingebundenen Säure I trocken

Pinot Grigio delle Venezie DOC Grigioluna 21 €
Frisch I fruchtig I strohgelb I trocken



                                                ROTWEIN FLASCHE 0,75l

Dornfelder Weingut Heinrich Vollmer 16 €
Feinfruchtiger I aromatischer I trocken

50 HL Blauer Portugieser Heinrich Vollmer 19 €
Kraftvolle I roter Früchte I Zedernholz I Röstaromen I trocken   

Malbec Pays d‘Oc IGP Terroir Altitude 27 €
Rotes Feuerwerk von Frucht und Würze I trocken

Château Malbec Bordeaux Rouge AOC 28 €
Intensiv fruchtig I saftigen Aromen I trocken 

Côtes du Rhône Villages Grande Réserve 26 €
warmtöniger I samtiger  I trocken

Monte Llano Tempranillo-Rioja DOCa 18 €
Aroma nach Schwarzkirschen I saftig I trocken

Monastrell Syrah DO- Candela Arraigo 20 €
Konzentrierte Aromen I elegante Säure I trocken  

Passivento Rosso Terre Siciliane IGT 19 €
Hauch von Karamell I halbtrocken I Barone Montalto

Valpolicella Ripasso DOC Superiore Cecilia Beretta 28 €
Waldbeeren I Röstaromen I halbtrocken 

Valpolicella Superiore DOC Zenato Ripassa 36 €
Kirsch-und pflaumen-Aromen I Fruchtnoten I trocken

Amarone della Valpolicella DOCG Classico 68 €
Riserva Fracastoro I Villabella Vigneti 

Zenato Amarone della Valpolicella Classico DOC 58 €
Aromatik von dunklen Früchten I lebendige Säure I trocken
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